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Die f olgenden Aiigaben sind den vom 

(g) Verfahren Mnd Vorrichtuin^ 



zum automatischeiT Staridardisiiereii/von Reisch. urid 
. Fleischprodukteh durch Zerkleinerurig des Rohmaterieils 
ih etnem ersten yerfahransschritt und nachfolgendem 
Sortieren dteser Stucke mittels Schwerkfaft, woberdie In- 
tegrierung yon MeB^r und Regelungseinh^iten ein In-Line- . 
Controiling der Produktstrome ermdjgjiicht. 
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Beschreibung . 



xisches Gebiet 



fahren und Vorrichtitngen zuin 
\ Sortieren von Heisch und 
dere von Reischaibschnitten 
^ds vbn Keisch bzw. von 
<xarbeiking zu Fleischpipdukten 



^ oeinhaltet Vorrichtungen zum Schneiden 
• ^^Qcken und voo FLeischprodukten in kleinem 

and 'M>irichtungeD zum Sordeien dieser Ideineien 
^ke mittels Schweiknift 

. Dartiber .hiAaus; konnen in diesem \^rfahren spezielle 
. St^uer-' und Regeltechniken dem Sortier-Prozess nachge* 
schaltet weiden, die eine kohtinuierliche, objpktive Oberwa- 
chung, Steuerung und Einhaltung der gewahlten Prodiikt- 
Parameter gewaiirieisten konnen (In-Line-C3ontrolling). 

Stand der Tfechriik 
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Die Stand^idisierung von Rdsch, speadell von Fldschab- 
schnitten aus der Zerlegung von Schlach&drpem oder bei- 
spielsweise von Schinken-Wurfel nach F&ttgehalt ist mif 25 
den btshehgen Verfahren Umstandlich, kann niir* durch . 
Nach*Miessungea und Nach-Mischungen am Ende der Her- 
stellung von FLeisch-Mischungen erfolgen. Der Auf wand an 
Zeit, Geraten und manuelier Tatigkeit hat betrachtliche Ko- 
sten zur fblge, Dariiber hinaus steigt durch diese bisher un- 30 
' umganglichen, zusatzlichen HahdhabUngen das Risiko von 

- Kreuzkontaminationen, die zur Beeiritrachtigung der Pro- 
duktionsqualitat und Produktqualitat flihren. 

Nach dem Stand der Technik werden Fleischstucke, ar- 
beitstecbnisch bedingt, meist durch ihdividuelle EinfluBe 
stark variierend, manuell in unterschiedliche Standards sor- 
dert Diese, dutch thdiyiduelle i^fluBe ungenau^ Sortie-. 
rungen des Rqhmatetials weiden in unteischiedQicheii Men- 
gen 'ftir die ibntsprechenden Ptodiikte zusammehgestellt 

. Aufgiund der individuell bzw. durch die Produktion und das 
Ausgangsmaterial bedlngteh Schwankungen konnen die ge- 
setzlich vorgegebenen Richtsatze fiir die Fettgehalte der 
Produkte nur ungenau vorfierbestimmt und eingehalten wer- 
den. Ober-Fettung do* Grenzrezepturen fUhrt zwar zu einer 
Ertragssteigerung, aber auch zu erheblichen BuBgelderri 
bzw. Qualitatsminderiingen.' Unter-Fettung dieser so ge- 
nannten Grenz-Rezepturen hat andenerseits betrachtliche 
ErtragseinbuBen zur Folge. 

. In der industriellen Veraifoeitung von Fleisch werden aus 
diesen Gnindea die Durchschnittsproben der Mnmischun- 50 
gen ein-, meist mehrmals analysiert, bevoir diiese zur endgiil- 
tigen Weiterveraibeitung freigegeben weiden. Fiir die Ana- 
lyse dieser ,Querschnitte stehen verschiedene MeBmethoden 
zur Veifiigung: R5ntgen-Strahlen-, Mikrowellen- Analyse- 
Gerate, chenusche Verfaliren, Infrarot-MeBgerate usw. 

Dieseri Vorgehensweisen haftet trotz zunehmender Ge- 
nauigkeit und Schnelligkeit der Analysen der gravierende 
Nachteil an, daB sie nur im Nachhinein agieren konnen und 
deshalb immer iiur Reparaturen im Ptoduktionsabl^f sind, 
. die dies^ storen und verteuern. 60 

Darstellung der Ecfinduhg 

•Ziel der Erfindung ist, mit diesem Verfahien eine In-Line- 



deri gewiinschten Vorgaben weitestgehend entspricht 

Dadiirch kann das Ptoblem der umstandlichen Messun- 
gen von Durchschnittsproben und hachfolgender Nachmi- 
schungen, sowie deren.Kosten und Ungenauigkeit gelost 
werden. 

Dariiber hinaus wird eine Qualitatsverbesseruhg der End- 
produkte errdcht, bei gleichzeitigen wirtschaftHchen Vortei- 
len duich exakteres TVefien der Grenz-Rezepturen . 

Zudem eigeben sich durch das etfindungsgemaBe Verfah- 
ien voUig neue Moglichkeiten .d» Kuhlung und Kiuhlhal- 
tung des Rohmaterials vi^hrend der ydraibeitung und da- 
durch eine betrachtliche Erfaohung d^r Ptoduktsicherfaeit 
bzw. der Ktlhlkosten-Einsparung,: yor allem bei der Verar- 
: bdtung von.Gefiierfleisch. AuB^rdem entfallt im Produkti- 
onsablauf derEinsatz eines Fleischwolfes. 

Die techhische Losung des Problems wird im .Verfahren 
dadurch gelost, daB das Rohmaterial Fleisch, Fleischab- 
schnitte bzw. Fleischprodukte im 1 . Scfaritt des Vcrf ahiens in 
weitestgehend jgleich groBe Stucke geschnitten wird und 
diese im 2. Verfahrensschritt direkt oder indirekt iiber eine 
SchUtte, kuttelschiitte, -Sieb bzw. einen Flow-Freezer bzw. 
anem LN^-1kuchbad/-Spruhbad bzw. einer LCO^-ZufUh- 
rung einem Schwerfcraft-Sicfatverfahren (Grayitv-Selectbr) . 
. zugefiihit weiden.. ... 

Die erfindungsgemafi v^rwendeten Schweikraft-Sichter 
konnen mit unterschiedliche Technik aibeit^. 

In dner beyorziigten Ausfiihnmg des erfindungsgemaBen 
Verfahrens besteht der Gravity-Selector aus einer speziellen 
Anfertigung eines sogenannten Schwerkpm-Ausl6se<jera- 
tes. Dabei kann durch Variation der Luftmenge bzw. der 
Hschneiguhg, gegebenenfalls auch der Wurfechwingung 
die Zusammensetzung der belden getrennten Fraktioneh va- 
riiert werden. Diese In-Line-Steuerung (In-line-Control- 
ling) kann eifblgen uber kontinuieriich oder diskontinuier- 
lich aibeitende MeB- und Regelungstechnik. Die Informa- 
tion der Regelungstechnik geschiebt tiber kontinuieriich 
bzw. diskOQtinuierlich, pimktuell, rasteifSrmig oder im Ge- 
samten die Zusammensetzung einer oder aller Bxxlukt- 
Fraktionenerfassende Analyse- Vorrichtungen. 

i^lHIHlliHH^HiPIBSu^l^euenuRReiAiia- 

lyse- Vaf ahren basieren. Bdspiele s olche r Analysc-Metho- 
den sind Gerate die mit Mikrowelkh-|^^IHBH|^Hin- . 

frarotlicht- oder sonstiger Technik arbeifen^ucRnduffive, 
konduktiye und kapazitive Mess-Methodeh konnen ange- 
wendet werden; ebenso geeignete opto-elekUronische Me- 
thoden bzw. elektiomagnetische Wellen und deren unter- 
schiedliche Reflektion bzw, 'D:an5missidn mitz^nde Mess- 
Verfahren. 

Auch ^dere geeignete pbysikaliscbe, chemische und bio- 
chemische Mess- und Analyse;-Metfaoden. konnen im erfin- 
' dungsgemafien Verfahren zur Analyse und zum InrLine- 
ContrOlling der Fleisch und Fleischprodukte-Fraktioiien ' 
verwendet werden. 

In einer weiteren bevorzugten Ausfiihnmg des erfin- 
dungsgemaBen Verfahrens wird als Gravity-Selector eine 
spezielle Anfertigung eines Leichtkom-Auslesegerates ver- 
wendet. Damit konnen im Auslese- Verfahrensschritt 3 un- - 
terschiedliche^ variable Produktfraktipnen gewonheri wer- 
den. Die Regeliing.dieses Auslese-Verfahrensschrittes (cann 
wie.bei der oben beschrieben^^ ^^dungsgemafien Aus- 
ftihrung mit Sch werkocn-Sichter erfolgen, wobei bei diesem 
I^ichtkom-Auslesegerat SProdulofrakdonra analysiert und 
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gezieU durch eine entsprechende Regelungstechnik variiert 
Standardisierung (Ih-Line-Controlling) zu schafifen, imt der 65 werden konnen. Die 3 Prodtikt-Fraktionen stellen sich dar 
,das Rohniatenal bereits im 1. Schritt der Verarbeitung, dem als schwere Fraktion mit uberwiegend Muskelgewebe, eine 
Vbrzeikleinem, automatisch und kondnuierlich dem End- mittlere Fraktion yon Fleisch-Partikeln mit geringeter 
produkt so zugeordnet werden kann; dafi dessen Fettgehalt ' IHchte, sowie eine Leicht-Fraktion mit geringster Dichte^ 
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die uberwiegend Fettgewebe enthaltende Frakdou. Die Va- 
riationeo der einzelnen Fraktionen konnen durcfa variiefeh 
der Luftmenge; der Hschneigung, der Queraeigung und/ 
Oder der Wur^hwingtuig emeit werdeo. 

Das erfindungsgemlBe Vferfahren und die erfindungsge-. 
TaSBen V^irichtungep eHauben somit, im Ptoduktionsat^lkuf 
kontinui^ch variable, stSndig reprodiiziai>aie Ftodukt^ 
Standards zu endelen. Dies wini.iin Vetgji&ich zum deizeiti- 
gen Stand'der Ibchnik, mit geringerem Aufwand an Maschi- 
^ iientechnilc, an manueller Tatigkdt, an Zeit und Kosten er- 
aelt, bei gleichzddger Steigerung der Ptodukdonssicher- 
heit und QualitSt^r Endprodukte. 

.* Beschreibung der Zeichnung 

. . 15 

Nacbfolgend ist zuf weiteren Eriautemng des erfindungs- 
gemaBen Verfahtens ein Ausfiihrungsbeispiel der Erfindun^ 
unter Beziignahzne der bdgefugten schematischen Zeich- 
Dung naher beschriebeo: 

. Bine erfindungsgemMBe Vocrichtung zum Stahdardi^^ren 20 
von Fledsch- und Fldschprodukten umfaBt eine Zerkleine- 
rungseinheit (1), bestehehd aus einer Einheit zum Schneiden 
von Scheiben (4), einer Einheit (5) zum Schneiden in Strei- 
fen, bestehend aus einer parallelen Anordnung yon Kreis- 
mei^sciii auf einer Achse und einer gegenlaufigen Drtick- 
Wslt^; sowie einer nachfolgenden Hackmesser-Anordnung 
(6),- weictie die geschnittenen Streifen in Wiirf el schneidet. 

piese fallen iiber das Interface (2) in den Gravity-Selector 
(3), wo' sie auf dem Rost des schwingenden Trenntisches (7) 
die Von unteh nach oben strdmeode Luft (8) eifafit. 

Dabei werden die leichten Partikei in Schwebe gehalten 
und fliefien auf dnsr Art Luftldssen zur unter^ Xante des 
Auslesetisches. Die schwere^ Partikei werden duich die 
schwingende Bewegung des Auslesetisches zur obeien 
Kante des Hsches gefbrdert 

Beide Fraktionen konnen iiber die jeweiligen Auslass- 
Offiiungen den Analyse-Einheiten zugefuhrt werden. Diese 
bestehen in dieser schematischen Darsteilung aus einer 6p- 
toelektronischen Erkennung, mit Lichtquelle (9) und Sensor 
(10), der die Analysenwerte der fetten Fraktion (11) bzw. der 40 
Mager-Fraktion (11) der Regelungseinheit zuleitet fiir die 
Steueziing von Luftmenge, Tischneiguog und/oder Oszilla- 
tion des Auslesetisches, um eine definierte Auslese zu ^al- • 
ten. 



25 



30 



35 



45 



PatentansprUche 

1. Verfahren und Vorrichtungen zum mechanischen, 
automatischen Sortieren von Fleisch und Fleischpro- 
dukten, insbesondere von Fleischabschnitten in varia- 
ble; wahlbare Standards, umfassend das Zerideinem in 
kleinere Stiicke in einer Zerkleincrungs-Einhcit (1), 
das tJberilihrcn dieser kleineien Stiicke mittels eines 
hit^faces (2) in den Schwerkraft-Sichter/Grayi'tyTSe- 
lector (3) und damit variable Selektion in 2 oder mehr 
Produkt-Fraktionen. 

2. Verfohien nach Anspruch 1, daduich gekennzeich- 
net, daB die Schneide-Hnheit (1) ein WUrfelschneider 
ist 

'. 3: Verfahren nach Anspruch 1, dadurcb gekennzeich- 
net, daB die Schneide-Einheit (1) eine Vorrichtung zum 
Zerideinem des Fleisches bzw. der Fleischpiodukte in 
.flockenartige Stucke bzw. Chips isL 
4; Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekennzeich- 
net, daB die Schneide-Einheit (1) eine andere geeignete 65 
Vorrichtung zuni weitestgehend gleichf^toiigen Zer- 
kleinem des Ausgangsmaterials ist' 
5. Veafahien nach Anspruch 1, daduich gekennzeich- . 
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net, daB der Gravity-Selector (3) dne Vorrichtung ist, 
die nach dem Prinzip eines Schwerkom- bzw. Stein- 
Auslese-Gerates fiinktioniett 
. 6. Vecfahien nach Anspruch I, dadurch gekermzeich- 
net, dafi der Gravity-Sel^tor (3) dne \^chtung ist, 
die nach dem Prinzip dnes Ldchtkorn-Auslese<7»S- 
tes funktioniert 

7. Verfehrea nach Anspmch 1, dadurch gekennzeich- 
net, daB das gasformige IVenimiedium Luft ist 

8. Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekennzeidi- 
net, daB das gasformige IVenn-Medium ein oder meh- 
rere Schutzgase beinhaitet 

. 9. Verfahr^ nach Anspruch 1, dadurch gekennzeich- 
• net, daB das gasformige Tbenn-Medium zum Kiihlen. 
des zerideinerten Fleisches bzw. der zeikleinerten 
. FleisdiprodukCe dient 

10. .Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekeimzeich- 
net, daB das gasf<)rmige Ttennmedium zuerst in fliissi- 
ger Form bzw. fester Form als Kohlensaure-Schnee 
Oder -(jT^nulat zum KQhlen des zerideinerten Fleisches 
bzw. der zerideinerten Fleischpiodukte verwendet 
wird. 

11. Verfahren nach AnsiMiich 1, dadurch gekamzeich- 
het, daB das Interface (2) als Schutte ausgeformt ist > 

12. Verfahren nach Anspmch 1, dadurch gekennzeich- 
. net, daB das Interfece (2) eine Ruttelvorrichtung bdn- 
. haltet. 

13. Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekennzeich- 
n^ daB das Interface (2) eine Vorselektion beinhaitet 

14. Verfahren nach Anspruch 1; dadurch gekennzeich- 
. net, daB einer oder ^lle der Bxxluktstrome nach der Se- 
lektion im GravityrSelector (3) einer Nachsortierung 
zugefiihrt werden. , 

15. Verfahren riach Anspruch 1, dadurch gekennzeich- 
net, daB ein oder mehrere der Produktstr6me nach der 
Selektion bzw, Nachsortierung kontinuierhch oder dis- 
kontiniiierlich analysiert werden und die dadurth erhal- 
tenen Ahalysewerte uber eine Regeltechnik zur varia- 

. bkn Steuerung der Zusammensetzung der Ptodukt- . 
sd^me v^ivendet werden (In-Iine-Contix)lling). 



Hierzu 1 Seite(n) Zeichnungen. 



